: M ’
elior (@ . ® enu . SAVIGNY LE TEMPLE
= Du 14 au 18 juillet 2025
LUNDI | MARD/ | MERCRED/ VENDREDI
FERIE | LE Jour DU (<) |
: REPAS "comME AU sNack”  IMIENU
ok TomatevBIC.) vinaigrette, Salaqe verte I?IO Melon BIO
vinaigrette et oignons frits
vinaigrette nature
Sauté d BIO
aute de v.eau Cheeseburger Colin mariné a la provencale
E aux olives
BURGER
Riz BIO a la mexicaine (tomates, poivrons, Omelette BIO Pané blé fromage épinards
haricots rouges, cumin, paprika, ail)
Purée de carottes Frites Ratatouille BIO et blé BIO
Brie BIO Yaourt bicouche LBV LOCAL E *Ex
r Smoothie mangue
t vanille
Fruits de saison BIO x Moelleux‘au chocol.at frais
et créme anglaise
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et pate a tartiner noisette Madeleines longues Barre bretonne Baguette et miel
Lait Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre Lait
Compote pomme abricot Fruit Jus de Pomme Fruit
e Y = n Cara A L . . o
% Spécialité du chef /N . Nouvelles recettes B Péche responsable (& Plat DURABLE @ Indication Géographique Protégée
~
g Viande racée . 2] Label Rouge o Production locale ~c Appellation d'Origine Contrélée
Produits BIO ’lk Viande Origine France {%‘ Bleu blanc cceur ::’Zé_:} Appellation d'Origine Protégée
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