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Menu

Du 11 au 15 aolit 2025
MERCRED!

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDREDI

LUND/

I MARDI

Tomate vinaigrette
Vinaigrette

/% Colin mariné a la brésilienne
(creme, concentré de tomate,
oignon, citron vert, ail)

Bouchées au pistou et ketchup

Q

Gnocchettis BIO LOCALES

Q

Yaourt bicouche LOCAL LBV

GOUTER

Barre bretonne
Lait
Fruit

% Spécialité du chef
g Viande racée

Produits BIO

| LEJour DU ) |

g

Riz BIO et émincé pilaf espagnol

Emmental

Fruits de saison

GOUTER

Fourrandise au chocolat
Fromage frais aux fruits
Jus de pommes

,N N Nouvelles recettes
3 Label Rouge
‘} Viande Origine France

Pasteque BIO

R6ti de boeuf BIO
et mayonnaise

Croc veggie au fromage

Carottes vichy BIO LOCALES
et frites

g

Creme au chocolat

GOUTER

Baguette
Fromage fondu Président
Fruit

Péche responsable

Production locale

%

Bleu blanc cceur

ko)

Pizza tomate
olives fromage

’ Salade verte BIO
Vinaigrette basilic

=
(&)

Gorgonzola

Glace
(au lait)

GOUTER

Madeleines longues
Lait
Compote pomme fraise

&2 Plat DURABLE
&

Appellation d'Origine Contrélée

Appellation d'Origine Protégée

FERIE

GOUTER

(/‘\\1 . . ’ . 3 3
@, Indication Géographique Protégée

33



