SAVIGNY LE TEMPLE

elior @ - Menu .
=y Du 16 juin au 20 juin 2025
LUNDI I MARDI l MERCRED/ | JEUDI | VENDREDI
LE JOUR DU (<) |
Salade iceberg Tomate BIO vinaigrette
Vinaigrette Vinaigrette
o
Filet de poisson frais sauce curry

Sauté de beeuf LR a I'oriental#:2
Accras de morue et sauce ketchup Carré de porc au jus

(tomate, épice paélla, cannelle, raisins

pruneaux et abricots secs, ail, oignon)
Omelette BIO

Bouchées orientales Pané mozarella

Q

Carottes BIO LOCALES et boulgour BIO

Chou fleur et pommes

C tt b t riz BIO
ourgettes cubes et riz de terre béchamel BIO

Camembert BIO

* %k

Fraidou

Creme dessert fraise Fruits de saison BIO

Fruits de saison

(ECORESPONSABLE)
GOUTER GOUTER GOUTER
Coupelle de compote de pomme Fruit Jus de pomme
Yaourt nature sucré Lait Yaourt aromatisé
Croissant du boulanger Gaufre flash

Baguette et confiture de fraise
Péche responsable

% Spécialité du chef . N . Nouvelles recettes ﬂ
-
?3 Viande racée 3 Label Rouge o Production locale
‘t Viande Origine France éﬁé Bleu blanc cceur

Produits BIO

Semoule BIO fagon couscous
(légumes couscous, tomates, raisins,
abricots secs, pois chiches, raz el hanout

et semoule BIO LOCALE) o

* %k

Glace chocolat

GOUTER

Fruit
Fromage frais aux fruits
Fourrandise chocolat

&2 Pplat DURABLE
M Appellation d'Origine Contrélée

jj’gé_} Appellation d'Origine Protégée

Croq veggie au fromage

Purée de pommes de terre BIO

e
Cantal AOC

Fruits de saison
(Banane RUP)

GOUTER
Coupelle de compote pomme fraise
Baguette

Fraidou

Indication Géographique Protégée

25



