SAVIGNY LE TEMPLE

- -
elior@ Menu .
Du 09 juin au 13 juin 2025
LUNDI I MARD/ l MERCRED] JEUD/ l VENDRED/ |
£
FERIE LE JOUR DU (<) |
Salade verte BIO et croQtons
Concombres, ; 3 . Carottes rapées BIO LOCALES,
. Taboulé au boulgour BIO et dés de brebis o P .
. vinaigrette vinaigrette et mimolette
Vinaigrette
@2 )
]
Chipolatas (porc) Sauté de veau LR Sauce dijonnaise Nuggets de poisson
= Tarte fromage
¥ Base new dehli
Omelette BIO (tomates, poireaux, pois chiches, lentilles, Sticks végétariens
carottes, épices tandoori)
Purée de pommes de terre BIO Riz pilaf BIO Salade iceberg Ratatouille et blé BIO
Yaourt nature Les Bas Vignons et sucre oAk Fromage frais sucré ok
*okk Liégeois a la vanille ok Glace vanille
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Coupelle de compote de pomme Lait Yaourt aromatisé Lait
Baguette Pompon cacao Baguette viennoise Brioche a trancher
Croc'lait Fruit Jus d'orange Coupelle de compote pomme fraise
,@ Spécialité du chef :N : Nouvelles recettes ﬂ Péche responsable /@'é Plat DURABLE @ Indication Géographique Protégée
”
ﬁ Viande racée 3 Label Rouge o Production locale A‘r Appellation d'Origine Contrélée
1‘ Viande Origine France éfé Bleu blanc cceur - Appellation d'Origine Protégée 24

Produits BIO



