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Du 01 au 05 septembre 2025

LUND/

MARDI | MERCREDI

SAVIGNY LE TEMPLE

| L€ jouR DU () |

Salade iceberg et cro(itons

Vinaigrette

POUR (g PlAISIR
DEs ENFaNnTS
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Apéritif : Sirop de Grenadlne
Carottes rapées BIO LOCALES

EI

1

Vinaigrette servis a part
Aide UE a destination des écoles

VENDRED!

Bouchées de blé et ketchup

(courgettes, champignons, mais, épices, poivrons, petits E

Sauté de veau BIC
sauce curry

Colin mariné thym citron E

Riz BIO a l'andalouse

Emincé de pois au curry
pois, oignons)

Boulettes de beeuf BIO sauce tomate

% Croqg veggie tomate
sauce tomate

Hoki pané et citron

Omelette BIO

Pommes rissolées

Riz créole BIC Blé BIO et courgettes cubes

E Coquillettes BIO LOCALES
o —

Haricots verts

Edam BIO
Aide UE a destination des écoles

Yaourt bicouche LOCAL Petit moulé nature

E—

Cantal AOC ‘A
Aide UE a destination des écoles

Fruit de saison

Fruit de saison BIO
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GOUTER
Fourrandise fraise
Yaourt nature et sucre
Jus de pommes
Produit BIO
Label Rouge

Issu des régions ultra-périphériques

®
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GOUTER GOUTER
Pain au chocolat du boulanger Petits pains au lait
Lait Fromage frais nature sucré
Fruit

Jus multifruits

Appellation d'Origine Protégée Péche responsable

]
A

Indication Géographique Protégée éz Viande racée
=

Appellation d'Origine Contrélée Bleu Blanc Coeur

Liégeois chocolat

GOUTER
Gaufre patissiere
Lait
Compote pomme abricot
Spécialité du chef

Nouvelle recette

N
Plat durable

g

Cake a la vanille

GOUTER

Baguette et confiture de fraise

Yaourt nature et sucre

Fruit
1! Viande d'origine Frangaise
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