
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

***

Vinaigrette

Chicken wings LR Boulettes d'agneau sauce basilic

Rôti de bœuf froid BIO

et sauce tartare (mayonnaise, câpres, échalote, 

ciboulette, cornichons)

Colin gratiné fromage

Galette italienne

(tomate, mozzarella, oignon, basilic)

Bouchées azuki (haricot azuki, courgette, poivron, 

quinoa, tomate, échalote)
Omelette BIO Bouchées pistou

Carottes Vichy BIO LOCALES et pommes rissolées *** Purée de navets Haricots beurre Ratatouille et riz BIO

***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Barre bretonne Pompon cacao Brioche à trancher Baguette Fourrandise chocolat

Fromage frais nature sucré Lait Yaourt aromatisé Pavé demi-sel Lait

Jus d'ananas Fruit Fruit Fruit Compote de pomme

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable France Agrimer

Fruit de saison  BIO

Aide UE à destination des écoles
Crème dessert caramel Beignet au chocolat Fruit de saison  ECORESPONSABLE

Boulgour BIO façon couscous

(légumes couscous, tomates, raisins et abricots secs, 

pois chiches, raz el hanout)

Fraidou Yaourt nature LOCAL et sucre *** ***
Saint Nectaire AOC

Aide UE à destination des écoles

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 08 au 12 septembre 2025

Melon jaune
Salade verte et croûtons,

vinaigrette

Tomate BIO et dés d'emmental

Vinaigrette servis à part

Aide UE à destination des écoles

***


