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E Carottes rapées BIO LOCALES et dés de mimolette
Salade iceberg, rondelles N vinaigrette servis a part
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Vinaigrette
bonade flamand o
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aroona ,e altn?n € Nuggets de volaille plein filet et ketchup Filet de lieu noir frais sauce aurore E Filet de limande meuniére
(cassonade, pain d'épices, carottes) Semoule BIO a |'africaine
(égrené, épinard, haricot rouge, tomate, cumin, paprika,
% Emincé de pois sauce Amérique . . E Riz BIO et base indienne muscade) .
i X R Bouchées de blé et ketchup . . . - Pané mozarella
(paprika, cumin, miel, ketchup, thym) (tomate, poivrons, petits pois et épices)
Frites Epinards béchamel et coquillettes BIO LOCALES Riz BIO pilaf RIS Courgettes et blé BIO
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Aide UE a destination des écoles Gouda BIO Yaourt bicouche LOCA
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Liégeois au chocolat Fruit de saison ECORESPONSABLE Banane RUP Quatre-quart
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Moelleux caramel beurre salé Baguette et pate a tartiner noisette Gaufre patissiere Croissant du boulanger Baguette
Lait Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais aux fruits Fraidou
Fruit Jus de pommes Compote pomme ananas Fruit Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée nﬁ Péche responsable ; Spécialité du chef Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge @ Indication Géographique Protégée CE Viande racée :N : Nouvelle recette Production locale
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