
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

*** ***

Vinaigrette nature Vinaigrette

Burger de veau sauce forestière

(oignon ail champignon crème herbes provence)
Sauté de porc BBC LOCAL sauce dijonnaise (moutarde) Rôti de bœuf BIO et jus 

Gnocchettis BIO LOCALES sauce fromagère

poisson maquereau moutarde

(haricot blanc, herbes de provence, tomate)

Galette italienne Stick végétarien Bouchées végétariennes sauce tomate
Gnocchettis BIO LOCALES sauce fromagère 

(haricot blanc, herbes de provence, tomate)

Purée de pommes de terre BIO Carottes Vichy BIO LOCALES et lentilles BIO
Chou fleur et pommes de terre

 sauce mornay (béchamel au fromage)
Haricots verts ***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Brioche à trancher Fourrandise fraise Petit pain au lait (emballé) Pompon cacao Baguette

Lait Yaourt aromatisé Fromage frais nature sucré Lait Fromage frais au sel de Guérande

Fruit Compote de pommes Fruit Fruit Jus multifruits

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable France Agrimer

***
Fruit de saison BIO

Aide UE à destination des écoles
Yaourt nature LOCAL et sucre Tarte normande

Fruit de saison BIO

Aide UE à destination des écoles

Gâteau d'œufs BIO sauce basquaise

(champignon, piment doux, tomate)

Fromage frais aux fruits BIO
Saint Nectaire

Aide UE à destination des écoles
*** ***

Camembert BIO

Aide UE à destination des écoles

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 22 au 26 Septembre 2025

Concombres Tomate BIO vinaigrette Céleri rémoulade et dés d'emmental


