
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

*** ***

Vinaigrette Vinaigrette

Filet de lieu noir frais sauce citron

Emincé de dinde LR 

sauce blanquette  (ail, mélange 3 légumes, crème, 

champignons)

Sauté de bœuf BIO

sauce hongroise (papika, tomate, oignons)
Chipolatas et mayonnaise

Croq veggie à la tomate
Emincé de pois sauce blanquette

(laurier, thym, poireaux, carottes, crème)
Omelette BIO Stick végétarien et mayonnaise

Semoule BIO aux petits légumes Penne semi complètes BIO Mélange 4 céréales BIO Haricots beurre et pommes de terre cube Potiron, béchamel ail et fines herbes

*** *** ***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Fourrandise au chocolat Petit pain au chocolat du boulanger Baguette Barre bretonne Baguette et beurre

Yaourt nature et sucre Lait Pavé demi-sel Fromage frais aux fruits Lait

Fruit Fruit Jus d'ananas Compote pomme abricot Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'Origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable France Agrimer

Base lentilles BIO LOCALES  tomate

Fraidou
Cantal AOC

Aide UE à destination des écoles

Liégeois au chocolat Yaourt bicouche LOCAL Fruit de saison BIO Fruit de saison ECORESPONSABLE Cake au citron

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 29 Septembre au 03 Octobre 2025

Cœur de scarole

 et oignons frits
Endives vinaigrette

Carottes râpées BIO LOCALES et dés d' emmental

vinaigrette nature servis à part 

Aide UE à destination des écoles


