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Carottes rapées BIO LOCALES et dés d' emmental

vinaigrette nature servis a part
Aide UE a destination des écoles
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Chipolatas et mayonnaise

Stick végétarien et mayonnaise

Potiron, béchamel ail et fines herbes

Cake au citron
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Coeur de scarole . .
. X Endives vinaigrette
et oignons frits
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Vinaigrette Vinaigrette
- Emincé de dinde LI2 =
. . . . . mlnf:e ? ince . N ,%, Sauté de boeuf BIO
“ Filet de lieu noir frais sauce citron E sauce blanquette (ail, mélange 3 légumes, créme, R X .
@ X sauce hongroise (papika, tomate, oignons)
champignons)
Base lentilles BIO LOCALES tomate
Emincé de poi: bl tt
Crogq veggie a la tomate E 'm/nce €p 01'5 sduce blanque e‘ Omelette BIO
(laurier, thym, poireaux, carottes, creme)
Semoule BIO aux petits légumes @ Penne semi complétes BIO Mélange 4 céréales BIO Haricots beurre et pommes de terre cube
Fraidou Cantal Au&cC
Aide UE a destination des écoles
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Liégeois au chocolat Yaourt bicouche LOCAL Fruit de saison BIO Fruit de saison ECORESPONSABLE
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fourrandise au chocolat Petit pain au chocolat du boulanger Baguette Barre bretonne
Yaourt nature et sucre Lait Pavé demi-sel
Fruit Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée
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Issu des régions ultra-périphériques
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Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

Fromage frais aux fruits
Jus d'ananas
Péche responsable
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Compote pomme abricot
Viande racée
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Spécialité du chef
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Bleu Blanc Coeur
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Nouvelle recette
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Plat durable

GOUTER
Baguette et beurre
Lait
Fruit
1! Viande d'Origine Frangaise
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Production locale
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