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Concombres vinaigrette Céleri rémoulade
o

Cubes de hoki pané

Omelette BIO

Petits pois

Vinaigrette

g

Riz BIO et base chili

(poivron, carotte, tomate, haricot plat, haricot rouge,

mais, ketchup)

L

Boeuf bourguignon BIO

g

Roti de porc LR au jus

€2

Salade verte BIO et dés de mimolette,
vinaigrette servis a part

Aide UE a destination des écoles
&

Petit moulé ail et fines herbes

(Riz BIO)

Yaourt nature LOCAL et sucre

Hachis a I'égrené de pois

Purée de pommes de terre BIC

Galette italienne

Haricots blancs tomate

Calamars a la romaine
et sauce a‘|'oﬁ

Bouchées de blé et sauce ai’ohg

Fruit de saison ECORESPONSABLE

Mélange légumes (chou fleur, carotte,
pomme de terre, haricot vert)

Fromage frais aux fruits BIO

*kk
g o
Milkshake mangue vanille Banane RUP Crépe moéll:tu;ejcs:;c(r:ge)BIO LOCALE
*kk
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Moelleux au caramel beurre salé Pompon cacao Baguette Brioche a trancher Baguette et confiture d'abricot
Fromage frais nature sucré Lait Petit moulé nature Lait Yaourt aromatisé
Jus multifruits Fruit Fruit Compote de pomme Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,.& Péche responsable ,W Spécialité du chef Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge Indication Géographique Protégée CE Viande racée :N : Nouvelle recette
P Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrélée g Bleu Blanc Ceeur Plat durable

Production locale

France Agrimer



