> Menu-.

Du 20 au 24 Octobre 2025

LUNDI

MARDI

| MERCREDI

g

Potage aux légumes BIO et fromage rapé

Pomelos BIO et sucre servis a part

Salade de riz BIO a la parisienne et dés d'emmental

\: LE JOUR DU () _'|

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDRED!

g Q

Carottes rapées BIO LOCALES et dés de mimolette
Vinaigrette servis a part

Sauté de beeuf BIO
au curry

g Boulgour et dahl de pois cassés
(brunoise de carottes jaunes et oranges, pois cassés,
cumin, curry, abricots secs, menthe)

Boulgour BIO

R,

Parmentier de colin au curcuma,N\
(DURABLE) E

Parmentier de lentilles BIO LOCALES

Poulet basquaise LR 2
(ail, tomate, poivrons,oignons)

Galette Basquaise et ketchup
(blé, courgettes, aubergines, tomate, oignons)

Haricots beurre ciboulette

Coquillettes BIO LOCALES coco haricot tomate

~  Aiguillettes de colin meuniére et sauce blanche

(fromage blanc, ciboulette,
jus de citron, poivre, mayonnaise)

Croc veggie fromage

Chou romanesco

e
Pont I'évéque AOC

p= 1}
Fruit de saison ECORESPONSABLE Créme dessert a la vanille Fruit de saison BIO Banane RUP Gateau amandes poire marron
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Gateau marbré Croissant du boulanger Fourrandise fraise Brioche a trancher Baguette

Lait

Compote de pomme

Produit BIO
3 Label Rouge
o Issu des régions ultra-périphériques

e

Yaourt aromatisé
Fruit
Appellation d'Origine Protégée
Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

Fromage frais nature sucré

Jus d'ananas
Péche responsable
Viande racée

Bleu Blanc Coeur

& >

Lait

Compote pomme péche

Spécialité du chef

\

Nouvelle recette

y

@2

Plat durable

Pavé demi-sel

Fruit

Tf Viande d'origine Frangaise
9 Production locale

France Agrimer



