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Potage poireaux Endives aux crodtons et dés de mimolette
*okk pommes de terre BIO et fromage rapé Sk
Vinaigrette nature
Roti de boeuf BIO et sauce charcutiére Cheeseburger Lasagnes au saumon
Semoule BIO fagon couscous
(légumes couscous, pois chiches, jus )
Omelette BIO Bouchées de blé et ketchup Lasagnes épinards ricotta
Chou fleur ciboulette *oxx Pommes rissolées Hoxx
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Crépe BIO éll ée LOCALE % Fruit d i BIO
repe moglleuse sucree Muffin au chocolat Coupelle de compote pomme vanille HVE . r‘w e‘sals‘on .
et sucre (kg) Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Fourrandise au chocolat Moelleux caramel beurre salé Baguette et confiture de fraise
Petit moulé nature Fromage frais aux fruits Lait Yaourt nature et sucre
Fruit Jus de pommes Fruit Compote pomme abricot
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Produit BIO Appellation d'Origine Protégée '.N Péche responsable Spécialité du chef 1[ Viande d'origine Frangaise
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