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ok alade "choubidou .. ) vinaigrette nature servis a part
(chou rouge, moutarde, raisins secs, sirop de cassis) vinaigrette terroir Aide UE a destination des écoles
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sauce pain d'épices o sauce bobotie (épice paélla, tomate, abricts sec, cumin, EEIEELRT Filet de lieu noir sauce sétoise
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Galett t ketch orr 2
>alette espagnole et ketehup Bouchées végétariennes CEufs brouillés
(riz, petit pois, poivron, tomate)
Jardiniére de légumes et smeéle BIO LOCALE (Riz BIO)

Camembert BIO

Semoule BIO tandoori
Aide UE a destination des écoles

(poireaux carotte navet haricots
rouges épice tandoori oignon)

Purée de potiron

Truffade au cantal

Yaourt nature LOCAL et sucre

(pommes lamelle, oignons, ail, cantal)

Haricots verts
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Petit pain au lait Croissant du boulanger Pompon cacao Baguette Madeleines longues
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature sucré Pavé demi-sel Lait
Jus multifruits Compote de pomme Jus de raisin Fruit Fruit
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