
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI    JEUDI VENDREDI

*** *** ***

Nuggets de poulet (plein filet)

Parmentier de poisson

 thym citron

DURABLE

Rôti de bœuf BIO

et sauce tomate 
Calamars à la romaine et citron

Bouchées de blé et mayonnaise Parmentier de lentilles Pané de blé et ketchup Croq veggie fromage

Epinards béchamel ail et fines herbes

et pommes rissolées
(Purée) Petits pois Carottes Vichy BIO LOCALES Gnocchettis BIO LOCALES

***

***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Gaufre au sucre (pâtissière) Baguette Petits pains au lait Barre bretonne Baguette et confiture d'abricot

Lait Fromage fondu Président Fromage frais aux fruits Lait Yaourt nature et sucre 

Compote de pomme Fruit Jus d'orange Fruit Compote pomme banane

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable France Agrimer

Fruit de saison Fruit de saison BIO Cake au miel Fruit de saison ECORESPONSABLE

Omelette BIO

Petit moulé nature Fromage frais nature sucré Saint Paulin BIO
Pont l'évêque AOC

Aide UE à destination des écoles

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 24 au 28 Novembre 2025

Salade verte BIO 

et Vinaigrette servic à part

Aide UE à destination des écoles

Céleri sauce cocktail et dés de mimolette


