° Menu

Du 23 au 27 mars 2026

LUNDI

I MARDI

I MERCREDI

Laitue iceberg et croGtons

Vinaigrette nature

\: LE JOUR DU |

g

Chou rouge sauce
enrobante a |'ail
(mayonnaise, fromage blanc, échalote)

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDREDI

g

Céleri rémoulade et dés de mimolette

Saucisse fumée (porc)

g Boulgour, lentilles et mais

Sauté de boeuf BIO
sauce marengo
(tomate, carotte, oignon, ail, champignon)

Galette indienne
(lentille corail, courgette, épice tandoori)

Cake aux deux fromages

Lentilles
(Boulgour)

Petits pois

Haricot beurre

g Semoule a I'africaine BIO
(DURABLE) (tomate, haricot rouge, épinard, égrené de
boeuf, muscade, paprika, cumin)

Hachis a I'égrené de pois

(b
& Steak haché de cabillaud et sauce aioli

(mayonaise, huile d'olive, ail, épice paélla)

Pané blé fromage épinards

(Semoule BIO)

Légumes aioli BIO
(pomme vapeur, carotte, chou fleur, haricots verts)

Camembert

Q

Yaourt LOCAL LBV Bicouche

Fromage fondu Président

Liégeois au chocolat

r d
% Fruit BIO

Aide UE a destination des écoles

Fruit ECORESPONSABLE

Q

Crépe moelleuse sucrée locale

GOUTER

Baguette et beurre

Yaourt aromatisé

Fruit
Produit BIO
3 Label Rouge
>3 Issu des régions ultra-périphériques

CE2 : Certification environnementale de niveau 2

GOUTER

Pain au chocolat du boulanger
Fromage frais nature sucré

Compote pomme banane

Appellation d'Origine Protégée

X

Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

2
1

HVE : Haute valeur environnementale

GOUTER
Baguette et tablette au chocolat
Lait
Fruit
Péche responsable
Viande racée

Bleu Blanc Cceur

] Rt

Coup de cceur des enfants

GOUTER
Moelleux caramel beurre salé
Yaourt nature sucré

Jus de raisins

Spécialité du chef
Nouvelle recette

Plat durable

®=2

GOUTER

Baguette
Fraidou

Fruit

b | ' Viande d'origine Frangaise

Q‘
“

Production locale

e France Agrimer
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