
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Taboulé (semoule BIO LOCALE)
Salade frisée et maïs

Vinaigrette
***

Carottes râpées BIO LOCALES 

et dès d'emmental, vinaigrette nature servis 

à part

Aide UE à destination des écoles

Betteraves LOCALES et Maïs et vinaigrette

et dès de mimolette

Sauté de veau LR

sauce bobotie

 (tomate, abricots et raisins secs, cumin, cannelle, 

curry, petits légumes)

Filet de lieu noir frais sauce curry
(oignons, ail, crème et curry)

Boulettes de bœuf sauce orientale Calamars à la romaine (150%) et citron

Emincé de pois sauce blanquette Pané mozzarella Bouchées orientales Pavé fromage légumes

Haricots beurre 

(CE2)
***

Purée de potiron, carottes et céleri 

(CE2)

Garniture Couscous 

(semoule BIO LOCALE)

Epinards et pommes

 de terre béchamel BIO

Yaourt nature BIO LOCAL 

et sucre servi à part

Aide UE à destination des écoles

*** Comté *** ***

*** Crème dessert vanille Fruits de saison BIO Moëlleux chocolat frais
Fruits de saison BIO

Aide UE à destination des écoles

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Fruit

Fromage frais sucré

Gaufre fantasia

Coupelle de compote de pomme

Baguette

Croc'lait

Yaourt aromatisé

Marbré

Jus d'orange

Lait

Pompon cacao

Fruit

Lait

Brioche

Coupelle de compote pomme fraise

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française

CE2 : Certification envirronnementale de 

niveau 2
Région Ultra Périphérique 4

Haricots rouges sauce chili et riz BIO

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 20 au 24 janvier 2025


