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g %‘ Carottes rapées BIO LOCALES o
Taboulé (semoule BIO LOCALE) Salade. fri.sée et mais ok et des d'emmental,\vinaigrette nature servis Betteraves LOC\ALES et.Ma'l‘s et vinaigrette
Vinaigrette a part et des de mimolette

Aide UE a destination des écoles

Sauté de veau LR
sauce bobotie

&2

(tomate, abricots et raisins secs, cumin, cannelle,

curry, petits légumes)

Emincé de pois sauce blanquette

Haricots rouges sauce chili et riz BIO

o)
-

Filet de lieu noir frais sauce curry
(oignons, ail, creme et curry)

Pané mozzarella

Boulettes de boeuf sauce orientale Calamars a la romaine (150%) et citron

Bouchées orientales Pavé fromage légumes

Haricots beurre

%%

Purée de potiron, carottes et céleri

Garniture Couscous o Epinards et pommes

(CE2) (CE2) (semoule BIO LOCALE) de terre béchamel BIO
Yaourt nature BIO LOCAL @
et sucre servi a part LhA Comté rEE *Ek

Aide UE a destination des écoles

kkk

GOUTER

Fruit
Fromage frais sucré
Gaufre fantasia

Production locale

Viande racée

X8 %O

Spécialité du chef
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Créme dessert vanille

GOUTER

Coupelle de compote de pomme
Baguette
Croc'lait

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Francgaise

Fruits de saison BIO

GOUTER

Yaourt aromatisé
Marbré
Jus d'orange

%
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Bleu blanc cceur

Péche responsable

CE2 : Certification envirronnementale de

niveau 2

Fruits de saison BIO

Moélleux chocolat frais
Aide UE a destination des écoles

GOUTER GOUTER
Lait Lait
Pompon cacao Brioche
Fruit Coupelle de compote pomme fraise
,N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
£fC Appelation fj f)rlglne Indication Géographique Protégée
-~ contrélée
2~ | Région Ultra Périphérique 4




