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LUND/ MARD/ MERCRED/

\ LE JOUR DU \

Salade verte BIO
et croQtons, vinaigrette servis a part
Aide UE a destination des écoles

¥

Dahl de pois cassés et boulgour BIO

(menthe, oignons, carottes jaunes et oranges, cumin,

curry, abricots rouges)

Saucisse chipolatas (porc)

Stick végétarien

ROti de boeuf BIO

sauce Vallée d'Auge
(oignon, ail, champignons, créeme, jus de pomme)

Omelette BIO

* %k

Pommes campagnarde et ketchup

Brocolis et coquillettes BIO LOCALES

Q

Yaourt vanille BIO LOCAL

k% %k

GOUTER

Fruit
Lait
Croissant du boulanger

Q Production locale
c: ° ) Viande racée
% Spécialité du chef

i
Pont I'évéque
Aide UE a destination des écoles

Fruits de saison BIO
Aide UE a destination des écoles

GOUTER

Coupelle de compote de pomme
Yaourt nature sucré
Baguette et confiture de fraise

Produits BIO
6.“% Label Rouge

1} Viande d'origine

Francgaise

Saint Nectaire =

2~ | Banane (RUP)
sauce chocolat

GOUTER

Jus de pomme litre
Yaourt aromatisé
Pailloline

Bleu blanc cceur

,)1 &

Péche responsable

CE2 : Certification envirronnementale de
niveau 2

Chou chinois,
vinaigrette caramel

SAVIGNY LE TEMPLE

VENDRED!

Pome..BIO
et sucre servis a part
Aide UE a destination des écoles

Riz cantonais sans viande (Riz BIO)

g

Smoothie mangue vanille

GOUTER

Coupelle de compote pomme fraise
Fromage frais aux fruits
Fourrandise chocolat

-~ -

,N . Nouvelles recettes
AC Appelation d'origine
T~ contrélée

e ad I Région Ultra Périphérique

Croustillant au poisson

Croustillant au fromage

Carottes aneth citron
(CE2)

Cake vanille et creme anglaise
(farine LOCALE) @

GOUTER

Fruit
Baguette
Fraidou

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée
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