
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

*** *** Friand au fromage Salade verte BIO, 

vinaigrette moutarde à l'ancienne servie à 

part 

Aide UE à destination des écoles

Carottes râpées BIO LOCALES,

vinaigrette nature servie à part

Aide UE à destination des écoles

Bœuf BIO

 Bourguignon 
(champignons,

carotte, ail, oignon)

Colin mariné provençale Boulettes d'agneau sauce orientale
Charcuterie pour raclette

(jambon blanc LR et rosette - porc)

Pané mozarella Galette italienne Boulettes azukis et sauce ketchup Omelette BIO

Jardinière de légumes Riz BIO pilaf
Haricots verts

 (HVE)
Pommes de terre et raclette

Petit moulé ail et fines herbes
Cantal 

Aide UE à destination des écoles
***

Fromage blanc BIO

et coulis de myrtilles servie à part

Aide UE à destination des écoles

***

Crêpe 

moelleuse

 sucrée LOCAL

Fruits de saison

(ECORESPONSABLE)
Salade de fruits (à faire sur office) **** Crème dessert caramel

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Fruit

Barre bretonne

Lait

Jus d'orange

Baguette et tablette de chocolat au lait

Yaourt aromatisé

Fruit

Petit pain au lait

Lait

Coupelle de compote de pommes

Baguette

Emmental portion

Jus de pomme

Gaufre parisienne

Fromage frais sucré

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française

CE2 : Certification envirronnementale de 

niveau 2
Région Ultra Périphérique 6

Gnocchetti BIO locales sauce tomate aux 

lentilles
(tomate, lentilles, ail, oignons et herbes de Provence)

SAVIGNY LE TEMPLE
Du 03 au 07 février 2025


